Satecky z listového tésta s pudinkem

Kategorie: Moucniky
Autor: kuchtik.honza

Recepty.cz

Suroviny

- Vanilkovy puding 1 baleni
- Mléko 250 ml

- Vanilkovy cukr 1 bali¢ek

. Listové tésto 1 baleni

- Vejce - na potreni 1 ks
Doba pripravy: 50 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Urcen pro: Déti

Zpusob pripravy: Peceni

Zemé: Ceska republika

Postup:

Predem si uvarime pudink, ktery nechdme vychladnout. Muzeme pouzit jakykoliv pudink. Priprava
viz navod na obale. Osladit doporucuji vanilkovym cukrem a dle chuti mozno pridat jesté 1zicku
normalniho cukru.

Listové tésto polozime na val a vykrdjime sklenickou, nebo vykrajovatkem kolecka. Na tésto natreme
uvareny a vychladly pudink, prelozime listové tésto a okraje zmackneme vidlickou aby puding

nevytékal.

Pudinkové SateCky potreme rozkvedlanym vajickem. Peceme pri teploté 150 - 160 °C, dokud listové
tésto nebude mit zlatavou barvu.

Pudink v listovém tésté nechame vychladnout a posypeme mouckovym cukrem.
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