Domaci utopenci

Kategorie: Ostatni

Autor: andrea

Suroviny

Porce: 15

. Spekécky 15 ks

- Pepr ¢erny mlety 2 1zicka

- Paliva paprika mleta 3 1zicka

- Cibule - na kolecka krajena 4 ks
- Kozi rohy nakladané 20 ks

- Ocet 400 ml

- Voda 300 ml

. Sul 1 $petka

- Sladkokysela okurka - podélné nakrajena na Ctvrtky 4 ks
- DLE CHUTI:

- Chilli papricka cervena 2 ks

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Zavarovani
Zarazeni: VecCere

Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 15
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Postup:

Ze $pekacku sloupneme strivko a podélné je narizneme. Papriku smichdme s peprem a vnitini
nariznutou stranu $pekacku okorenime a do $térbiny vlozime nékolik kolecek cibule. Takto nadivané
Spekacky vlozime v nékolika patrech do sklenice, prokladame cibuli a kozimi rohy.

V hrnci smichame ocet s vodou a nechame projit varem. Vznikly lak dle chuti dosolime. Vychladlym
lakem zalijeme Spekacky ve sklenici tak, aby byla i horni vrstva zcela ponorena. Sklenici uzavreme a

wlozime na chladné a tmavé misto.

Milovnici ostrej$ich utopencti mohou do sklenice pridat naklddané nebo Cerstvé chilli papricky.



