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Suroviny

- Brambory 1.5 kg

- Parmazan 50 g

- Ementdl 200 g

- Vejce 4 ks

- Petrzelka 1 svazek
- Jarni cibulka 2 ks
- Porek 2 ks

- Cesnek 6 strouzek
- Zakysana smetana Yoplait Chef de Créme 125 g
- Méslo 100 g

- Pepr 2 Spetka

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemé: Ceska republika

Postup:

Brambory oloupeme, nadrobno nakrajime a do mékka uvarime spole¢né s cesnekem. Poté brambory
scedime, priddme k nim maslo a rozstouchame. Do brambor priddme parmezan, cibulku, zakysanou
smetanu, 1 vejce a dochutime soli a peprem. Do vymazané kolacové formy vlozime polovinu této
smési. Zbyla vajicka uvarime natvrdo a nakrdjime na platky. Na smés ve formé klademe platky
vajicek, porek a plilku mnozstvi nastrouhaného ementélu. Zakryjeme zbytkem bramborové smési a
zasypeme zbylym syrem. Nakonec pridame platky masla a peceme v rozehrate troubé asi 15 minut.
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