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Suroviny

Porce: 4

. Kruti kridla 8 ks

- Tekuty med 1.4 dl

. Stava z limetek 2 ks

- Sdjova omacka 5 lzice

- Cesnek 5 strouzek

- Mleté chilli 1 Spetka

- Drceny pept, sul - dle chuti 1 Spetka
Doba pripravy: 75 min

Obtiznost: Snadneé

Zpusob pripravy: Peceni

Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Kridla omyjeme, osu$ime a odsekneme letky ( ty mizeme pouzit tfeba na vyvar ). V mise smichdme
med se sdjovou omackou, stavou z limetek, chilli, utfenym cesnekem, peprem a soli. V této marinadé
obalime pripravena kruti kridla a nechame jesté 6 hodin odlezet. Pak kifidla vyjmeme z marinady,
rozlozime je do pekacku a v troubé vyhraté na 195°C peceme jednu hodinu. Béhem peceni kridla
potirame zbylou marinadou. Podavame je s ¢erstvym chlebem nebo pecivem, kterou si muzeme

chutnou $tavu z pekacku vytrit.
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