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Suroviny

Porce: 4

. Maslo 1 lzice

- Brambory 6 ks

- Klobésa 1 ks

. Olomoucké tvaruzky 1 baleni
- Saldm 250 g

- Syr250 g

- Vejce 3 ks

. Sul a pepr 1 $petka

- P4liva paprika 1 Spetka

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: Zapékani
Zarazeni: Obéd

Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 4

Postup:

Zapékaci misu vymazeme maslem. Oloupané brambory nakrajime na kolecka. Do misy dame prvni
vrstvu: brambory, osolime, opepfime a posypeme trochou papriky. Pak polozime rozpllené tvartuzky.
Nakrajime saldm na ¢tverecky a posypeme.

Druhou vrstvu opakujeme. Na brambory rozlozime kolecka klobasy a na kostky nakrajeny syr. Na
posledni vrstvu dame jen kolecka brambor a posypeme soli, peprem a paprikou. RozSlemame vejce,


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

osolime a vylijeme do misy. PeCeme pri 180 'C dozlatova asi 45 minut. Poddvame se sladkokyselou
okurkou



