Gratinovany chrest

Kategorie: Predkrmy
Autor: Monyszek

ENZA Recepty.cz

Suroviny

- Sterilovany chrest 400 g
. Sunka 4 platek

- Bilé vino 0.5 dl

- Vejce 4 ks

- Ementdl 100 g

- Maslo 30 g

Doba pripravy: 35 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zarazeni: Obéd

Zemé: Ceska republika

Postup:

Chrest prohrejeme v nalevu z konzervy, vyjmeme, nechame okapat a vlozime do Ctyr gratinovanych
misek vymazanych maslem. Pokryjeme jej platky Sunky a prelijeme velmi rozslehanymi se
strouhanym ementalem. Pokapeme maslem a zapeCeme pod grilem nebo v hodné vyhraté troubé, az
se syr roztavi. Zapeceny chrest pokapeme bilym vinem. Hned podavame.


http://www.senzarecepty.cz/recept/predkrmy/

