Zapecene brambory s kurecim masem

Kategorie: Maso

Autor: Suzannka

Suroviny

- Brambory 7 ks

- Cesnek 2 strouZek

- Cibule 1 ks

- Kureci maso 400 g

- Tvrdy syr 150 g

- Mlety pepr 1 Spetka
. Mleta sladka paprika 1 Spetka
. Sul 1 $petka

- Olej 1 1zice

- vejce 4 ks

- Mléko 1 dl

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: PecCeni

Zemé: Ceska republika

Postup:

Platky kureciho masa osolime, opeprime, posypeme sladkou a potreme ¢esnekem.Mezitim si
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oloupeme brambory, které po omyti nakrajime na tenka kolecka. Syr nastrouhame do misky. Do
olejem vymazaného pekace klademe vrstvu brambor, osolime a opeprime, na ni vrstvu kureciho
masa, cibuli nakrajenou na tenké prouzky a dale vrstvu syra. Toto opakujeme nékolikrat a jako
posledni vrstvu dame syr. VSe prelijeme rozslehanymi vejci s mlékem Peceme v predem vyhraté
troubé domékka, tedy asi 45 - 60 minut.



