Kynute tésto na pizzu

Kategorie: Ostatni

Autor: Suzannka

Suroviny

- Hladka mouka 400 g
- Drozdi 20 g

- Mléko 200 ml

- Olej 3 Izice

. Sl 1 1zicka

- Cukr 1 kostka

Doba pripravy: 150 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Bez vareni - napr. u salatl

Zemé: Ceské republika

Postup:

Do hrnku s vlaznym mlékem dame kostku cukru, rozdrobime drozdi a v teple nechdme vzejit kvasek.
Do misy prosejeme hladkou mouku, pridame vykynuty kvasek a vypracujeme s mlékem smichanym s
olejem a lzickou soli hladké tésto, které prikryjeme a nechame hodinu az dvé kynout.
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