Cibulova polévka se syrem a ztracenymi vejci
(zapékana)
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Suroviny

- Cibule 200 g

- Sadlo 2 lzice

- Vejce 4 ks

- Vyvar z masa nebo kosti 1 1
- Mlety pepr 1 Spetka

- Pazitka 1 hrst

. Sul 1 Spetka

. Zemlovka 4 platek

- Strouhany syr 6 1Zice

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Vareni
Zarazeni: Obéd

Zemé: Ceské republika

Postup:

Jemné nakrdajenou cibuli osmazime na sadle dozlatova, zalijeme vyvarem, osolime, opeprime,
privedeme k varu a varime velmi mirnym varem 20 minut. Polévku nalijeme do ohnivzdornych $alku,
pridame ztracena vejce, nahoru polozime osmazené toasty, posypeme je strouhanym syrem a
zapeCeme pod grilem nebo v horké troubé, az se syr roztavi. Posypeme jemné nakrajenou pazitkou a
podavame.

PRIPRAVA ZTRACENYCH VAJEC


http://www.senzarecepty.cz/recept/polevky/

Do varici osolené vody v Sirsim kastrolu vyklepneme postupné vejce a varime na malém plaménku
asi ¢tyri minuty, az bilky ztuhnout. Vejce vyjmeme a nechame dobre okapat.



