Svestkovy kolac s bilym jogurtem
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Suroviny

Porce: 8

- Bily jogurt 200 ml

- Cukr krupice 100 g

- Vejce 2 ks

- Olej rostlinny 5 Izice

- Hladka mouka 100 g

- Hrubd mouka 80 g

- Prasek do peciva 0.5 balicek

- Vanilkovy cukr 1 1zicka

. Svestky 600 g

- Polohruba mouka - na drobenku 60 g
- Mouckovy cukr - na drobenku 50 g
- Maslo - na drobenku 50 g

Doba pripravy: 40 min
ObtiZnost: Stredné obtiZzné
Zpusob pripravy: Peceni
Zarazeni: Svacina

Zemé: Ceska republika
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Pocet porci: 8

Postup:

Bily jogurt rozslehdme v mise s krupicovym cukrem, vejci a olejem, priddéme mouku
prosatou s kypricim praskem, vanilkovy cukrem a vSe lehce promichame.

Tésto nalijeme na plech vylozeny pecicim papirem a povrch uhladime tak, aby tésto bylo
na okrajich vyssi, poklademe je pulkami Svestek (slupkami doli), posypeme drobenkou
(prosatou mouku promneme s cukrem a maslem) a upeceme ve stredné vyhraté troubé.



