Bramborova polévka s klouzky, smetanou a
majorankou
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Suroviny

- Brambory 400 g

- Korenova zelenina 150 g

. Zeleninovy vyvar 1.5 1

- Maslo 80 g

- Cibule 1 ks

. Cesnek 1 strouZek

. Sul 0.5 1zicka

- Pepr 0.5 1zicka

. Cerstvé hiiby klouzci 400 g
- Anglicka slanina 100 g

. Cerstva majoranka 1 1Zicka
- Francouzské kysana smetana (créme fraiche) 100 g

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Vareni
Zarazeni: Obéd

Zemsé: Ceska republika

Postup:

Nejprve si pripravime lehky bramborovy krém. V hrnci stredni velikosti rozpustime polovinu masla,
na kterém orestujeme najemno nakrajenou cibulku, na malé kostky nakrdjenou korenovou zeleninu a
na platky nakrajeny Cesnek. Cibulku a zeleninku zalijeme zeleninovym vyvarem, pridame oloupané a
prekrajené brambory, které zvolna nechame varit.


http://www.senzarecepty.cz/recept/polevky/

Mezitim si mizeme ocistit a predkrajet klouzky (suSené houby je treba na cca 4hodiny namocit do
studené vody). Predkrajime si také anglickou slaninu na drobné kosticky.

Uvarené brambory a zeleninu rozmixujeme ponornym mixérem do velmi jemného krému, podle
potreby ho mizeme zredit zeleninovym vyvarem. Bramborovy krém vratime na spordk, pridame
houby, které jsme si kratce orestovali na druhém dilu masla. VSe kratce povarime, aby se chut krému
spojila s houbami. Do polévky vlozime opecenou anglickou slaninu,dochutime Spetkou bilého pepre a
soli. Pri podavani doplnime jemné prekrajenou Cerstvou majorankou a Izickou kvalitni francouzské
kysané smetany créme fraiche (nebo velmi husté zakysané smetany).



