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Suroviny

Porce: 4

- Brambory 5 ks

- Hladka mouka 3 1Zice

- Mléko 3 lZice

- Majoranka 1 1zicka

. Cesnek - lisovany 3 strouzek
. Sul 1 Spetka

- Pepr ¢erny mlety 1 Spetka

- Olej 3 1zice

Doba pripravy: 30 min
ObtiZnost: Snadné
Urcen pro: Dietni
Zpusob pripravy: Peceni
Zarazeni: Obéd

Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 4

Postup:

Brambory oloupeme, nastrouhame nahrubo a vymackame z nich vodu. Pridame 1 vejce, 3 1zice
mouky, majoranku, ¢esnek, sul, pepr a 1 1zici oleje a vypracujeme tésto. Kdyz je tésto prili§ tuhé, tak
pridame mléko.

Troubu si predehrejeme na nejvyssi stupen - na gril. Na peka¢ dédme pecici papir nebo teflonovou
pecici folii, pokapeme 2 Izicemi oleje a 1zici vlijeme tésto o tvarech bramboraku, které musi byt
vysoké max. 0,5 cm a ddme do trouby péct az zezlatnou. Poté otoCime a peceme i z druhé strany
dozlatova.



