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Suroviny
Porce: 4

brambory 1 kg●

vejce 1 ks●

hladká mouka 4 lžíce●

sůl 1 lžíce●

pepř 1 špetka●

majoránka 1 lžička●

česnek 4 stroužek●

mléko 0.5 sklenice●

sýr tvrdý 8 plátek●

olej na smažení 1 dl●

zelenina na ozdobu 1 miska●

Doba přípravy: 30 min

Obtížnost: Středně obtížné

Způsob přípravy: Smažení

Země: Česká republika

Počet porcí: 4
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Postup:
Nastrouháme syrové brambory, přidáme vejce, mouku, sůl, majoránku, česnek, mléko a vše
důkladně zamícháme.

Na rozpáleném oleji smažíme nejprve z jedné strany, poté na něj položíme silnější plátek sýru,
poklademe druhou vrstvu těsta, celou placku otočíme a osmažíme i z druhé strany.

Servírujeme a jako přílohu podáváme zeleninu.


