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Suroviny

Porce: 8

- Hera 200 g

- Vejce 4 ks

- Cukr mouckovy 200 g

- Hladka mouka 250 g

- Maliny - ¢erstvé 500 g

- Napln:

- Rama Creme fine zakysany krém 3 ks
- Cukr mouckovy 200 g

. Zelatina ¢ird 10 g

- Voda 100 ml

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 8

Postup:

Heru nakrajime na kousky a utfeme s cukrem a zloutky do pény. Z bilku vySlehame pevny snih a
lehce ho vmichdme do utrené pény. Nakonec pridame mouku. Tésto rozetreme na vymazany a
hrubou moukou vysypany plech. Peceme v predehraté troubé. Po upeceni nechdme na plechu
vychladnout. Polovinu ovoce svarime s vodou. V horké smési nechame rozpustit zelatinu. Zakysany
krém smichame s cukrem a rozvarenym ovocem se zelatinou. Kdyz za¢ne krém tuhnout, rozetreme
ho na vychladly korpus a ddme do chladni¢ky ztuhnout. Poté nakrajime na rezy, které dozdobime

zbylym cerstvym ovocem.
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