Sumavska bramboracka

Kategorie: Polévky

Autor: karel.abra

Suroviny

Porce: 7

- brambory 5 ks

- voda 21

. sul 1 Spetka

- mrkev 1 ks

- cibule 1 ks

- Houby 200 g

- Sadlo 2 lzice

- Majoranka 1 Spetka

- Pepr 1 Spetka

- Petrzelova nat 1 Spetka
- Kmin 1 1zi¢ka

- Hladka mouka 1 Izice
- Maslo 1 lzice

- Cesnek 2 strouzek

Doba pripravy: 55 min
Obtiznost: Stredné obtizné

Zpusob pripravy: Vareni
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http://www.senzarecepty.cz/image-wm.php?link=4f26b1205a9fe/sumavska-bramboracka.jpg

Zarazeni: Obéd
Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 7

Postup:

Brambory nakrdjime na mensi kostky, pridame suSené(predem na 1 den namocené) nebo Cerstvé
nakrajené houby, osolime a varime ve 2 litrech vody, dokud nejsou brambory mékkeé.

Mezitim na sadle oprazime nakrajenou cibuli, priddme mouku, oprazime, utreny cesnek a zalijeme
studenou vodou (1 hrnek) a promichdme. Dobre povarime a vlijeme do polévky. Nechdme spolu
prejit varem, odstavime a prisypeme sekanou nat a majoranku a kmin dle chuti.



