Porkova krémova polévka s kari
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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 3

. Porek 2 ks

- Brambory 4 ks

. Maslo 1 ks

. Zeleninovy bujon 1 ks
. Slehaéka 150 ml

. Kari koreni, sul 1 ks

. Petrzelka 1 ks

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Cad

Pocet porci: 3

Postup:

Dobre omyté porky nakrajime na koleCka a osmahneme na masle. Priddme oloupané syrové
brambory drobné pokrajené, zeleninovy bujon a zalijeme vodou. Varime cca 20 minut. Mékké
brambory a pérek rozmixujeme, prilijeme Slehacku, dochutime kari korenim a kratce povarime.
Podle chuti dosolime. Podavame s osmazenymi krutonky a drobné sekanou petrzelkou.
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