Slany zavin
Kategorie: Ostatni

Autor: afaltynkova

Suroviny

Porce: 3

- Listové tésto 500 g

- Kabanos 200 g

- Syr eidam 150 g

- Vejce 2 ks

- Porek 150 g

- Grilovaci koreni 1 ks

- Vejce na potreni 1 ks

- Sezam na posypani 1 ks

Doba pripravy: 40 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 3

Postup:

Nastrouhame kabanos a syr. Dame do misky, pridame vejce, pokrajeny porek, ochutime treba
grilovacim korenim a dobie promichame. Z listového tésta vyvalime dva platy, naplnime pripravenou
smési, zavineme a dame na plech s pecicim papirem. Potreme rozslehanym vejcem, posypeme
sezamem a upeceme v troubé vyhraté na 200°C.


http://www.senzarecepty.cz/recept/ostatni/

