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Suroviny

Porce: 3

- Varené téstoviny 250 g

. Cerstvé zampiony 250 g

- Olej 2 Izice

. Cibule 1 ks

. Smetana na vareni 250 ml
. Hladka mouka 1 1zice

- Kari koreni 1 1zicka

. Pept, stl 1 ks

. Pazitka 1 ks

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 3

Postup:

Na oleji osmazime drobné nakrajenou cibuli, priddme nakrajené houby, osolime, posypeme kari
korenim, peprem a kratce osmazime. Mirné podlijeme vodou a podusime do zméknuti hub. Ve
smetané rozmichame hladkou mouku, vlijeme na houby a za stdlého michani cca 3 minuty povarime.
Téstoviny dame na talit', polijeme omackou a posypeme petrzelkou nebo pazitkou.
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