Cesnekova polévka se syrem a Sunkou

Kategorie: Polévky

Autor: Monyszek

Suroviny

Porce: 4

- Na polévku

- Brambory 300 g

. Cesnek 5 strouzek

- Séadlo 1 lzice

- Vejce 1 ks

- Slepic¢i bujon 1 kostka
- Chléb 2 pléatek

- Majoranka 1 1zicka

- Drceny kmin 1 1zicka
- Voda 1.31

. Sul 2 Spetka

- Mlety pepr 2 Spetka
- Sunka 50 g

- Tvrdy syr 100 g

Doba pripravy: 60 min


http://www.senzarecepty.cz/recept/polevky/
http://www.senzarecepty.cz/image-wm.php?link=51ea691c81fd5/cesnekova-polevka-se-syrem-a-sunkou.jpg

Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zarazeni: Obéd

Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Nakrajime si chleba na malé kosticky, opec¢eme ho dozlatova na sadle.

Oloupeme brambory, nakrajime je na kosticky, omyjeme a dame do vody. Pridame sul, pepr, kmin,
bujén, majoranku, na nudlicky pokrajenou Sunku, sadlo a privedeme k varu. Poté, co jsou brambory
mékké, rozkvedlame vejce a povarime. Nakonec namackame do polévky ¢esnek a dochutime soli a
peprem.

Podévame na taliri s ope¢enym chlebovymi krutény a posypané nastrouhanym tvrdym syrem.



