Frankfurtska polevka

Kategorie: Polévky

Autor: Suzannka

Suroviny

- Cibule 1 ks

- Bujon 1 kostka

. Sul 1 Spetka

- Mlety pepr 1 Spetka

. Mleta sladka paprika 1 Spetka
- Parky 2 ks

- JiSka svétla 1 Spetka

- Brambory 3 ks

- Petrzelova nat 1 hrst

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Vareni

Zemé: Ceska republika

Postup:

Na oleji osmahneme cibuli, pridame na kolecka pokrajené parky a chvili osmahneme, zasypeme
sladkou paprikou a zalijeme horkou vodou, pridame masox, stl, pepr a varime. Po chvilce priddme
na kosticky pokrajené brambory a nechame povarit. Ke konci zahustime jiSkou a jesté povarime. Na
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talifi mizeme posypat nakrajenou petrzelkou.



