Bleskovy jahodovy dort

Kategorie: Moucniky
Autor: Bmilinka1991

Recepty.cz

Suroviny

Porce: 10

- Jahody 600 g

- Nizkotucny bily jogurt 450 g

- Hrubd mouka 300 g

- Cukr170 g

- Vejce 2 ks

- Kyprici prasek do peciva 2.2 baleni

- Tuk na vymazani a hruba mouka na vymazani formy 1 ks
- Jahodova zavarenina 1 ks

. Zelatinova poleva na potfeni 1 ks

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 10

Postup:

V mise dobre rozmichdme jogurt s vejci a cukrem. Priddme mouku smichanou s praskem do peciva a
umichédme hladké tésto, které nalijeme do vymazané a vysypané kulaté formy. Tésto vlozime do
trouby vyhraté na 180°C a peCeme asi 30 minut dozlatova. Upeceny korpus nechdme vychladnout a
pak povrch potreme jahodovou marmeladou. Jahody ocCistime, nakrajime na platky a ozdobné je
rozlozime na povrch dortu v kruzich smérem od okraju ke stfedu. Aby jahody vypadaly hezky a déle
vydrzely, pretreme je pomoci stétecku Zelatinovou polevou rozpusténou podle navodu na obalu a
nechame zaschnout.
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