Pesto z bazalky

Kategorie: Ostatni

Autor: Suzannka

Suroviny

- Olivovy olej 150 ml
- Bazalka 1 hrst

. Cesnek 2 strouzek

- Parmazan 50 g

- Vlasské orechy 50 g
. Sul 1 Spetka

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Bez vareni - napr. u salatl

Zemsé: Ceska republika

Postup:

Cesnek nadrobno nasekéme, ofi$ky opraZime na sucho na panvi. V keramickém nebo kamenném
hmozdiri treme dvé tretiny oleje s bazalkovymi listky, Cesnekem a orechy az vznikne hladka pasta.
Do jemné smési pomalu dolijeme zbytek oleje, vmichdme strouhany parmazan a osolime. Naplnime
do malych sklenicek, zavickujeme a skladujeme v chladnic¢ce. Pesto vydrzi asi dva tydny. Pokud
nemame hmozdif, mizeme prisady do pesta rozmixovat.


http://www.senzarecepty.cz/recept/ostatni/

