Bolonska omacka

Kategorie: Pokrmy

Autor: Suzannka

Suroviny

- Cibule 1 ks

- Anglicka slanina 50 g
- Mleté maso 300 g

- Mrkev 1 ks

- Celer50 g

- Cesnek 4 strouzek

- Rajsky protlak 2 Izicka
- Kecup 5 lzice

- Sdjova omacka 1 1zice
. Stl 1 $petka

- Mlety pepr 1 Spetka

- Nové koreni 2 kulicka
- Bobkovy list 2 ks

- Bilé vino 150 ml

- Voda 150 ml

Doba pripravy: 50 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Vareni

Zeme: Italie
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Postup:

Cibuli nakrajime na jemno, slaninu na malé kostiCky a osmahneme na rozpaleném tuku. Pak pridame
jemné nastrouhany celer a mrkev a vSe opec¢eme dozlatova. Priddme mleté maso a orestujeme,
postupné priddvame prolisovany nebo utreny ¢esnek, rajsky protlak, ke¢up, vSechno koreni, vodu a
vino. VSe promichdme a dusime asi 30 minut na mirném plameni pod poklickou. Hotovou omacku
nalijeme na uvarené téstoviny, posypeme nasekanou pazitkou a tymianem, priddme trochu
strouhaného syra a podavame.



