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Suroviny

- Olej 4 lzice

- Cibule 1 ks

- Hladka mouka 3 1Zice

- Mleta paprika sladka 1.5 1zicka
- Kostka masoxu 1 ks

. Sul 1 Spetka

- Mlety pepr 1 Spetka

- Frankfurtské parky 100 g
- Mensi brambora 1 ks

- Mléko 60 ml

- Majoranka 1 Spetka

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Vareni

Zemé: Ceska republika

Postup:

V hrnci zahrejeme olej, prisypeme nadrobno pokrajenou cibuli a osmazime do zméknuti. Zasypeme
moukou a za stalého michani uprazime jisku. Odstavime a vmichdme papriku. Zalijeme studenou
vodou (cca 1,2 1) a dobre rozmichame. Osolime, opeprime, priddme masox, na kosti¢ky pokrajenou
bramboru a privedeme k varu. Pomalu varime do zméknuti brambor. Az jsou brambory mékké,
pridame na koleCka nakrajené parky, Spetku majoranky, mléko a jesté par minut povarime.
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