Horcicova omacka
Kategorie: Ostatni

Autor: Suzannka

Suroviny

- Maslo 20 g

- Cibule 1 ks

- Hladka mouka 2 1zice

. Cukr krupice 1 1zicka

- Vyvar 0.51

- PInotucnd horcice 2 1zice
. Sul 1 Spetka

- Mlety pepr 1 Spetka

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni

Zemsé: Ceska republika

Postup:

Na rozehraté maslo (ne celé, kousek si nechdme) dame nadrobno nakrajenou cibuli, nechdme zpénit
a az zacCne zlatnout pridame cukr. Az se cukr rozpusti a zaCne se barvit, pridame zbytek masla a
mouku. Michdme, az ma jiska krasnu zlatou barvu. Zalijeme vyvarem, dukladné rozslehame a
nechame 15 - 20 minut varit. Precedime (neni nutné), priddme hor¢cici, kratce povarime a dle potreby
osolime, opeprime, pripadné prisladime.


http://www.senzarecepty.cz/recept/ostatni/

