Bramborove suflée s bylinkami
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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 4

- Velké brambory 5 ks

- Maéslo 2 Izice

- Mléko 150 ml

- Tvrdy syr 100 g

. Sul, pepr - dle chuti 2 Spetka

- Muskatovy orisek 1 Spetka

- Vejce 4 ks

- Petrzelka, pazitka, libecek 1 hrst

- Mouka a tuk na vymazani a vysypani formy 1 ks

Doba pripravy: 50 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Brambory uvarime ve slupce, oloupeme a rozmackame na kasi. Prilijeme mléko, rozpusténé maslo a
nastrouhany syr. VSe promichame, okorenime a pridame nakrajené bylinky. Vmichame zloutky,
vysSlehdme tuhy snih a vmichdme ho do smési. VSe vlozime do misy a zapékame ve vyhraté troubé
(200°C) asi 30 minut. Podavame jako samostatny pokrm se zeleninovym salatem nebo jako
bramborovou prilohu k masu.
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