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Suroviny

Porce: 4

- Syrové brambory 900 g

- Mlada cuketa 1 ks

- Smetana na vareni 200 ml

- Cesnek 4 strouzek

. Sil, mlety pepr - dle chuti 2 Spetka
- Posekana petrzelova nat 1 1zice
- Oregano 1 1zicka

- Kousek masla 1 ks

- Tvrdy syr 200 g

- Natova cibulka 3 ks

- Redkvicky 3 ks

Doba pripravy: 50 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Brambory i cuketu oloupeme a nakrdjime na tenké platky. Ve smetané rozmichame rozmackany
cesnek, bylinky, osolime a opeprime. Dortovou formu vymazeme maslem. Stridavé do ni skladédme
vrstvy brambor a cukety. Kazdou vrstvu osolime, pokropime ochucenou smetanou a posypeme
nastrouhanym syrem. Formu uzavieme alobalem a vlozime do trouby vyhraté na 200°C. Po 60
minutach alobal sejmeme a dopeceme dozlatova. Po vytdhnuti z trouby nechame ve formé castecné
vychladnout. Odstranime bocni ¢ast formy a dort ozdobime cibulovou nati a nakrajenymi
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redkvickami.



