Bramborova polévka s kukurici
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ENZA Recepty.cz

Suroviny

- Anglicka slanina 100 g

. Cesnek 2 strouzek

- Brambory 4 ks

- Kukurice 1 plechovka

- Smetana 250 ml

- Vyvar 1.51

- Nasekany libecek 1 1zice
. Sul 1 Spetka

- Mlety pepr 1 Spetka

Doba pripravy: 50 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Vareni

Zemé: Ceské republika

Postup:

Anglickou slaninu nakrajime na kostic¢ky, ¢esnek na platky a spoleéné opeceme na rozpaleném oleji v
hrnci. Pridame oloupané na kostiCky nakrajené brambory a scezenou kukurici a spolecné opékame,
dokud se nevypari vSechna tekutina. Zalijeme vyvarem, osolime, opeprime a pod poklickou varime do
zméknuti brambor. Pak prilijeme smetanu a jeSté par minut povarime. Na taliti posypeme libeckem
nebo petrzelkou.


http://www.senzarecepty.cz/recept/polevky/

