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Suroviny

Porce: 4

- Brambory 8 ks

- Cibule 2 ks

- Prepusténé maslo 2 Izice

- Grilovaci klobasa syrova nebo mleté maso 250 g
. Sul a pepr 1 $petka

- Majoranka 1 1zice

- Kmin 1 1zicka

- Petrzelka Cerstvé nasekana 3 1zice
Doba pripravy: 70 min

Obtiznost: Snadneé

Zpusob pripravy: Zapékani
Zarazeni: Obéd

Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Brambory oloupeme a nastrouhdme je nahrubo do misy. Cibule oloupeme a nasekame. Troubu
predehrejeme na 220°C(horkovzdusnou na 200°C).

V péanvi rozehrejeme prepusténé maslo a cibuli na ném nechame zesklovatét. Pridame napln z
grilovaci klobasy nebo mleté maso a opeceme.

PPridame nahrubo nastrouhané brambory a zamichdme. Smés ochutime soli,peprem a majorankou a


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

jesté asi 3 minuty opékame.

Vymazeme zapékaci formu a dame do ni bramborovou smés. Posypeme kminem a peceme v troubé
asi 30 minut. Podavame posypané petrzelkou.



