Sladka stonozka

Kategorie: Ostatni

Autor: Bmilinkal1991

Suroviny

Porce: 7

- Hladka mouka 200 g

- Polohruba mouka 150 g

- Krupicovy cukr 85 g

- Trtinovy cukr 85 g

- Kyprici prasek do peciva 1 Izice
. Nastrouhana ktira z jednoho pomerance 1 ks
- Vejce 2 ks

- Zakysana smetana 285 ml

- Maslo, zméklé 100 g

- Potravinarské barvy: zelend, zlutd, ¢ervend, modra 1 ks
- Na krém: 1 ks

- Maslo, zméklé 100 g

- Smetanovy syr 300 g

- Mouckovy cukr 100 g

- Vanilkovy extrakt 1 1Zicka

- Na ozdobu: 1 ks

- Kulatd lizatka na tykadla 2 ks

- Kyselé zizaly na nohy 2 baleni

- Cukrové malinky na nos 1 ks

. Zelené bombony na o¢i 2 ks

- Lékorice na pusu 1 ks

Doba pripravy: 80 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 7


http://www.senzarecepty.cz/recept/ostatni/

Postup:

1. Troubu predehrejte na 200°C. Pripravte si 24 samodrzicich papirovych kos$ickl o pruméru 34 mm
a vySce 21 mm. V mise smichejte obé mouky, oba cukry, kyprici prasek a pomeranc¢ovou kuru. V jiné
lehce naslehejte vejce, pridejte k nim zakysanou smetanu a maslo a pak vlhkou smés vmichejte k
tekuté. Nepreslehejte. Smés rozdélte do ¢tyrech misek a kazdou obarvéte jinou potavinarskou
barvou a poté tésta rozdélte do koSicku a pecte 25 minut. Nechte zchladnout.

2. Zméklé maslo nasSlehejte se syrem, vmichejte cukr a extrakt a krémem naplnte cukrarsky sacek.
Muffiny az na jeden zeleny ozdobte krémem a spojte je do téla stonozky, na zeleny posadte posledni
z fady a z cukrovinek udélejte ocCi, pusu, nos i tykadla. Z kyselich bonbonu udélejte nohy.



