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Suroviny

Porce: 5

. Grilovana kurata, bez kuze na kousky 1.2 ks

- Majonéza 120 ml

. Cerstvé vymackana citronovéa $tava 1 1Zice

- Celerové rapiky, oloupané nahrubo, nasekané 3 ks
. Pazitka, nasekana 1 svazek

. Sul, pepr - dle chuti 2 Spetka

- Bily toastovy chleba 24 platek

- Maslo, zméklé 50 g

- Cedar 8 platek

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: Mixovani, mleti
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 5

Postup:

Kureci maso natrhejte do misy robotu a rozmixujte ho, pridejte majonézu, citronovou stavu, celer a
pazitku a mixujte do hladké pasty. Osolte ji a opeprete podle chuti. VSechny platky chleba namazte
maslem, na osm z nich polozte platek ¢edaru, priklopte dal$imi osmi/ namazanou stranou dold /,
vrsky potrete kureci pomazankou a priklopte zbylymi chleby ( namazanou stranou dolt ). Na tvrdsi
karton si nakreslete obrys kralicka velky tak, aby se vesel na plochu toastového chleba. Sablonu
vystrihnéte, prilozte na kazdy trojity sendvi¢ a nozem vykrajejte kralicky. Dejte na 10 minut do

lednice a poté podavejte.
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