Zapecene veprove kotlety s bramborami na
Slehacce

Kategorie: Maso

Autor: krakysh

Suroviny

Porce: 2

- Veprové kotlety bez kosti 2 ks
- Cibule 2 ks

- Brambory velké 6 ks

. Cerny pepf mlety 1 $petka
. Sul 1 Spetka

. Slehacka 1 kelimek

- Sadlo 1 Izice

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: Zapékani
Zarazeni: Obéd

Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 2
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Postup:

Kotlety omyjeme, naklepeme, osolime, opeprime, opeceme na sadle v

pekacku.

Vyndame a na dno nakrajime oloupané brambory na tenké platky, osolime a
dédme na né opecené kotlety a cibuli na pulkolecka a zalejeme Slehackou. Peceme
do vyduseni Slehacky a je hotovo. Na 170° cca 45 minut.



