Kureci prsa v bramboraku

Kategorie: Maso

Autor: krakysh
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Suroviny

Porce: 4

- Kureci prsa 400 g

- Brambory vétsi 5 ks

- Anglicka slanina 200 g
- Cibule 1 ks

- Majorénka 1 1zice

. Sl 2 Spetka

- Vejce 3 ks

. Cesnek 3 strouZek

- Mléko 2 dl

- Olgj 3 dl

- Pepr Cerny mlety 2 Spetka

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zarazeni: Obéd

Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4
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Postup:

Brambory nastrouhdme nahrubo, osolime a vymackame z nich vodu, pridame na
cibulce osmahnutou anglickou slaninu, prolisované strouzky ¢esneku, pept, sul, cela 2 vejce, trochu
mléka a vypracujeme tésto.

Kureci prsa nakrajime na mensi kousky, osolime a opeprime a orestujeme na panvi..

Rozpélime livanecnik s olejem, prilijeme trochu bramborakového tésta, vlozime orestovany kureci
platek a prelijeme zbylym brambordakovym téstem. Smazime v obou stran dozlatova.



