Rybizova omacka
Kategorie: Ostatni

Autor: avelebova

Suroviny

- rybizova zavarenina 4 lzice
- strouhany kren 2 1zice

. strouhanka 1 1Zice

. cukr 2 lzice

. horcice 2 1zice

. Cervené vino 1 hrnek
Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Stredné obtizné

Zpusob pripravy: Vareni

Zemsé: Ceska republika

Postup:

Rybiz rozvarime, prilijeme hrnek vina, priddme cukr, kren, horcici a chvili varime. Oméacku
zahustime strouhankou a nechame ji nejméné hodinu ulezet. Pred podavanim ji jen kratce ohrejeme.

Poznamka:

Vhodna ke zvériné, zejména Cerné.
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