Domaci jahodova bublanina

Kategorie: Moucniky

Autor: adminrecepty

Suroviny

Porce: 10

- Jahody ve sladkém nalevu 3 plechovka
- Polohruba mouka 300 g

- Cukr 160 g

- Méslo 120 g

- Mléko 2 dl

- Vejce 2 ks

- Prasek do peciva 0.5 balicek

- Maslo - na drobenku 40 g

- Polohruba mouka - na drobenku 50 g

- Cukr - na drobenku 50 g

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 10
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Postup:

Do polohrubé mouky vmichdme prasek do peciva, priddme cukr, vejce, maslo a vlazné mléko. Dobre
vymichdme a vlijeme do vymazané formy. Otevieme 3 plechovky s jahodami. Nélev slijeme a jahody
v cedniku nechdme okapat. Bublaninu poté poklademe témito jahodami, posypeme drobenkou a

dame péct do predehraté trouby na 170 - 180°C.

Jestli je bublanina hotova zjistite tak, ze do tésta pichnete $pejli a po jejim vyjmuti na ni tesmi zustat
tésto.

Po upeceni a zchladnuti posypeme bublaninu mouckovym cukrem.

Misto jahod je mozné pouzit jakékoliv ovoce.



