Uzené maso zapeceneé s ostrym krenem
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Suroviny

Porce: 4

- uzena kyta nebo krkovice 500 g
- cibule 3 ks

- krenex 1 sklenice

- smetana 200 ml

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Zapékani
Zemé: Némecko

Pocet porci: 4

Postup:

Cibuli oloupeme a nakrdjime na stredné silna kolecka.Pak cibulova kolecka vSechna najednou
osmahneme na oleji ve vetsi panvi nebo kastrolu.

Libovéjsi uzené maso nakrajime na platky,pridame je k cibuli a rychle orestujeme.Potom maso s
cibuli prendame do pekacku.

V misce rozmichdme smetanu na Slehéni s krenexem a touto smeési zalijeme maso v pekéacku.
Maso s omackou dame do trouby a zapékdme,dokud povrch lehce nezezlatne.Podavame s
bramborem
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