Parmazanova omacka k masu
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ENZA Recepty.cz

Suroviny

- Parmazan 250 g

- Smetana 250 g

- Bilé vino 1 dlI

. Sul 1 Spetka

- Pepr mlety 1 Spetka

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Vareni

Zemé: Ceské republika

Postup:
Parmazan nastrouhame. Do hrnce dame svarit smetanu a vino. Privedeme k varu a stdhneme.

Prisypeme parmazan a michame do rozpusténi. Pokud je oméacka malo sland pridame sul a
dochutime peprem.

Poznamka:

Hodi se k veprovému i kurecimu masu.
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