Znojemska omacka

Kategorie: Ostatni

Autor: misutka84

Suroviny

- veprové maso 400 g

- cibule 1 ks

- olej 2 Izice

- vajicka 2 ks

- kyselé okurky 2 ks

- parky 2 ks

- mrkve 2 ks

- hor¢ice 2 1zice

. drceny kmin, sul, pepr 1 ks
- masox 1 ks

- hladka mouka na zahusténi 1 ks

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni

Zemé: Ceské republika
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Postup:

Nakrajenou cibuli osmazime do hnéda, priddme kousky masa a zprudka osmazime, ochutime soli,
okorenime, pridame hor¢ici a podlijeme vodou. Nechdme dusit asi hodinku, klidné vic - nez maso
zmékne. Mezi tim nakrajime na malé kousky mrkev, parky, okurky, uvarené vejce. KdyZ mame maso
mékké, pridame mrkev, kyselé okurky a zahustime moukou (mouku rozmichame ve vodé), pridame
maly kousek masoxu a nechame povarit. V prubéhu pridame parky a nakonec vajicka. VSe nechame
dukladné povarit, aby se ndm spojily chuté. Poddvame s téstovinami, s ryzi nebo s houskovym
knedlikem.



