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Suroviny

- uvarené brambory 800 g
- hrubd mouka 250 g

- krupice 50 g

. sul 1 ks

- vejce 2 ks

- ocet 1 1zicka

- mlety mék 1 ks

- mouckovy cukr 1 ks

- maslo 1 ks

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni

Zemé: Ceské republika

Postup:

Uvarené brambory ve slupce oloupeme a nastrouhame. Priddme mouku, krupici, sul, vejce, ocet a
zpracujeme tésto. Rozdélame je na Casti, vyvalime valecky a kazdy rozkrajime na stejné kousky.
Vytvarujeme SiSky nebo malé valeCky a nasypeme do varici osolené vody. Az vyplavou, nechame je
jesté 2-3 minuty povarit, vyndame do cedniku a nechdme okapat. Poddvame polité maslem a
posypané makem smichanym s cukrem.


http://www.senzarecepty.cz/recept/ostatni/

