Jednoducha a rychla krenovka
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ENZA Recepty.cz

Suroviny

- uzené maso 500 g

. kren 2.5 sklenice

- smetana ke Slehdani 1 ks
- masox 1 ks

- maslo 150 g

- mléko 500 ml

- hladka mouka 2 1Zice

. pepr, sul, cukr 1 Spetka
. ocet 1 1zicka

- muskatovy oriSek nebo kvét 1 Spetka
. citronova stava 0.5 ks

Doba pripravy: 20 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Vareni

Zemé: Ceska republika

Postup:
Uzené maso si uvarime ve vodé. Z masla a mouky udélame jisSku a ihned zalijeme Slehackou, mlékem
a vyvarem z uzeného. Chvili povarime a priddme masox, kren a $tavu z citrénu, cukr, ocet, sul, pepr

podle chuti. Jesté nechame chvili prejit varem a miuzeme podéavat. Nejlepsi je s knedlikem a uzenym,
ale ani na téstoviny neni Spatna.

Poznamka:

kren muze byt i Cerstvy
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