Slany zavin z listového testa

Kategorie: Moucniky
Autor: sarysek

Suroviny

Porce: 1

- na ozdobu

- kmin 1 ks

- sul 1ks

- na potreni

- vejce 1 ks

- sladky kecCup 1 ks

- podle chuti

- strouhany syr 1 ks
- porek 1 ks

- Sunkovy salam 1 ks
- tésto

- listové tésto 1 balicek

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 1

Postup:
Tésto si rozvalime na tenky plat. Pérek nakrajime na kolecka a vejce rozSlehame.

Plat tésta potreme kecupem podle chuti, poklademe salamem, priddme pérek a syr. RozSlehanym
vejcem potreme kraje a svineme v zavin.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

Slany zavin déme na plech, ktery jsme predem vylozili peCicim papirem. Potrfeme vejcem a posypeme
soli a kminem.

Zavin z listového tésta peCeme ve vyhraté troubé 20 - 30 minut. Pred krajenim nechame trochu
vychladnout.



