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Suroviny

Porce: 1

- tvaroh 250 g

- mlety ¢erny pepr 1 ks
- smetana 0.151

- brynza 100 g

- sekana cibule 4 lzice

- maslo 100 g

- horcice 1 1zicka

- mletd sladkd paprika 2 1zice
- sekané kapary 1 1zicka
- na ozdobu

- petrzelka 1 ks

- podle potreby

. sul 1ks

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Michani
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 1

Postup:
Méslo nechdme zméknout. Tvaroh, maslo, brynzu a smetanu utreme dohladka.

Syrovy krém smichdme s korenim, horcici a prikryjeme.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

Liptovsky syr pred podavanim posypeme paprikou, podle prani posypeme nakrajenou cibulkou,
kapary nebo pazitkou. Ozdobime petrzelkou.

Liptovsky syr podavame s pecivem.



