Uzeny salamovy syr na volskem oku
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Suroviny

Porce: 1

- rostlinny olej 1 1zice

. sul 4 Spetka

- uzeny salamovy syr 4 platek
- vejce 4 ks

- vétvicky cerstvy kopr 4 ks

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 1

Postup:
Kopr opereme pod studenou vodou, osusime a otrhame.

Livanecnik, nejlépe teflonovy, rozehrejeme a vytreme olejem. Teplota livane¢niku by méla byt kolem
140 °C.

Do kazdé misky na livanec rozklepneme vejce. Po chvilce na vejce polozime platek syra a na néj
kopr. Kazdou porci lehce osolime.

Kdyz se zaCne syr roztékat, mélo by byt hotovo.

Uzeny saldmovy syr na volském oku podavame s prilohou podle chuti.
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