Grilovany cerstvy syr v anglické slaniné
Kategorie: Pokrmy
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Recepty.cz

Suroviny

Porce: 4

- Cerstvy prirodni syr 200 g

- anglicka slanina 8 platek

. listkl Cerstvy rozmaryn 16 ks
- podle chuti

. Cervena paprika 8 ks

. cibule 4 platek

. priloha

- bily chléb 4 platek

Doba pripravy: 45 min
ObtiZnost: Snadné

Zpusob pripravy: Grilovani
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:
Potrebujeme pouze Cerstvy prirodni syr, anglickou slaninu, koreni a volitelné jako prilohu zeleninu.

Na alobal polozime plétek anglické slaniny. Platek musi byt silnéjsi asi 2 - 3 mm, nebo pouzijeme dva
ten¢i. Na slaninu ddme podle chuti rozmaryn. Ja davam dva listky. Cerstvy syr asi 1 cm silny (¢im

Vevs

Vse dukladné zabalime do alobalu, alespon dvé vrstvy.

Na grilu nebo na zhavém uhli u ohné potom pripravujeme asi 30 - 45 minut, zalezi na intenzité
teploty. Doporucuji ze za¢atku mirné, poslednich 10 minut muzeme pridat.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

Ke grilovanému cerstvému syru v anglické slaniné se jako priloha hodi grilovana cibule a ¢erstva
nebo grilovana ¢ervend paprika. OvSem pripravujeme zvlast, protoze delikatni chut ¢erstvého syra s
rozmarynem a anglickou slaninou by priloZzena zelenina zménila. Grilovany Cerstvy syr v anglické
slaniné podavame nejlépe s bilym chlebem.



