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Suroviny

Porce: 4

- cukr 4 1zice

- ryze 125 g

- kokosové mléko 200 ml

. sul 1 Spetka

- kiwi 2 ks

- polotu¢né mléko 300 ml

- maslo 1 1zicka

- vajecCny konak 4 1zicka

- Tecky jogurt s mandlovou prichuti 2 kelimek

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Duseni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Ryzi vypereme a nechdme okapat. Kiwi oloupeme a kulatou vykrajovaci 1zickou na ovoce vytvorime
kulicky. Kokosové mléko promichdme s mlékem polotucnym, priddme Spetku soli, cukr a zvolna
privedeme k varu. Do vrouciho mléka vmichame vypranou ryzi a maslo a za ob¢asnéného promichani

sVVv/

Takto pripravenou sladkou ryzi odstavime, zakryjeme poklici a nechdme zcela vychladnout. Pak do
ryze vmichame recky jogurt s mandlovou prichuti a nechdme v lenici asi 2 hodiny rozlezet.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

Mlécnou kokosovou ryzi rozdélime na porce, prelijeme 1ziCkou vajecného konaku, ozdobime kousky
cerstvého kiwi a podavame.



