Krupicové noky do polevky
Kategorie: Polévky
Autor: sarysek

Suroviny

Porce: 1

- vejce 2 ks

- maslo 5 Izice

. sul 2 Spetka

- podle chuti

. pazitka 1 ks

- podle potreby

- détska krupice 1 ks

Doba pripravy: 15 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Slehani
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 1

Postup:

Vejce rozklepneme do hluboké misy, pridame rozpusténé maslo, stl, nasekanou pazitku a za stalého
Slehani pridavame tolik krupice, abychom ziskali husté tésticko.

Z tésticka pomoci 1zice ukrajujeme noky a vhazujeme je do horkého vyvaru, varime 4 - 5 minut.

Krupicové noky pridavame do riznych zeleninovych i masovych vyvaru a polévek.


http://www.senzarecepty.cz/recept/polevky/

