Ovocné tiramisu
Kategorie: Moucniky
Autor: sarysek

Suroviny

Porce: 1

- rum 5 1zice

- kompotované ovoce 2 plechovka
- cukrarské piskoty 400 g

- instantni kdva 0.5 salek

- krém

- kysana smetana 2 kelimek
- vanilkovy cukr 2 balicek

- vejce 1 ks

- luc¢ina 100 g

- na ozdobu

- kakao 1 ks

Doba pripravy: 30 min

Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: Chlazeni, mrazeni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 1

Postup:

Cukrarské piskoty naskladdme v jedné vrstvé do dortové formy. Pokapeme je stridmé rumem a
kavou.

Naésledné na vrstvu rozetreme ¢ast krému, ktery jsme si predem umichali ze smetany, luciny,
vanilkového cukru a vejce.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

Na krém rozprostreme ovoce podle nasi chuti a prikryjeme je opét piSkoty. Cely postup opakujeme
do doby, kdy je forma po okraj plna, pripadné dokud méme suroviny. Posledni vrstvu tvori krém.

Ovocné tiramisu mizeme dozdobit ovocem a posypat kakaem.

Tiramisu nechame alespon 5 hodin ulezet.



