Jogurtova buchta s ovocem
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Suroviny

Porce: 1

- drobenka

- maslo 1 ks

- cukr moucka 1 ks

- hruba mouka 1 ks

- podle chuti

- ovoce 1 ks

. tésto

- polohruba mouka 200 g
- cukr krupice 150 g
- vanilkovy cukr 1 ks
- kyprici prasek 1 ks
- vejce 2 ks

- bily jogurt 500 g

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 1

Postup:

Vejce rozklepneme do misy, smichame s vanilkovym cukrem a jogurtem. Vymichédme, pridame
mouku s kypricim praskem. Celou smés spojime.

Hrubou mouku smichame s mouckovym cukrem. Rozpustime si maslo a pridame ke smési cukru a
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mouky. Lzici vSe promichame tak, aby se utvorily drobné zmolky.

Tésto vlijeme na vymazany a vysypany plech. Povrch jogurtové buchty posypeme jakymkoliv ovocem
a zasypeme drobenkou.

Jogurtovou buchtu s ovocem peceme v mirné vyhraté troubé zhruba 30 minut na 150 - 160 °C.

Upecenou jogurtovou buchtu s ovocem podavame teplou nebo studenou



