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Suroviny

Porce: 1

- napln

- kandované ovoce 100 g

- Cerstvé ovoce 100 g

- rybizova marmelada 2 1zice
- maslo 2 Izice

- pudinkovy prasek 1 balicek
- mléko 0.51

. tésto

- vejce 3 ks

- ovoce 200 g

- hladkd mouka 6 1zice

- cukr 6 1zice

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 1

Postup:
Vejce rozklepneme a oddélime zloutky od bilk{l. Zloutky naslehdme s cukrem. Do tohoto zakladu
vmichame dotuha uslehany snih a mouku, rozetfeme na plech vylozeny pecicim papirem peceme v

dobre vyhraté troubé. Upeceny piSkot podélné rozpulime.

Do pudinku pripraveného béznym zpusobem priddme méslo a marmelddu a omyté, nadrobno


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

nakrajené cerstvé a kandované ovoce. Polovinu takto doplnéného pudinku rozetreme na pilku platu
piskotu. Prekryjeme druhou polovinou piSkotu a povrch potreme zbylym pudinkem.

Pred podévanim dobre vychladime. Ovocny dezert krajime na kostky a povrch ozdobime ovocem.



