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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 4

- krém

- syr mascarpone 250 g

- vanilkovy cukr 2 balicek
. smetana ke Slehani 1 kelimek
- na ozdobu

. ovoce 1 hrnek

- mata 1 snitka

- podle chuti

- med nebo cukr 1 Izice

- podle potreby

- piskoty 1 miska

.- ovoce 1 miska

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Michani
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:
Ze smetany usSlehame tuhou SlehaCku. Mascarpone syr rozmichdame s vanilkovymi cukry, zlehka
vmichame Slehacku a med nebo mouckovy cukr. Do krému pridédme libovolné ovoce a nechame chvili

rozlezet v chladu.

Do mascarpone krému vmichdme pokrajené cukrarské piskoty, rozdélime do pohari, ozdobime


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

ovocem a listky maty. Takto pripraveny mascarpone dezert ihned podéavame.



